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VORSPEISE

SUPPEN
1. GEMUSESUPPE ¢ 490¢

Frisch zubereitet aus saisonalem Gemiise, krdftiger Briihe und feinen Krdutern - leicht,
gesund und kdstlich.

2. TOMATENSUPPE 2

Fein pirierte Suppe aus sonnengereiften Tomaten, verfeinert mit Krdutern, Gewirzen und
einem Hauch Sahne. Fruchtig, aromatisch und wohltuend - ein Klassiker, heil3 serviert.

3. RIESLINGSUPPE 7,90¢

Fein-cremige Suppe mit einem Schuss edlem Riesling, verfeinert mit Sahne und zarten Gewdirzen.
Ein leichter, aromatischer Genuss mit fruchtiger Note - ideal als besondere Vorspeise.

FRITTIERT
4. SAMOSA VEGETARISCH 2 STUCK 9 7.50€

Knusprig frittierte Teigtaschen, gefllt mit wiirzigen Kartoffeln, Erbsen und frischer Minze.
Serviert mit sifé-saurer Tamarinden-Chutne.

5. CHICKEN SAMOSA 2 STUCK 8,0¢

Knusprig frittierte Teigtaschen, gefiillt mit zartem Héhnchenfleisch, Erbsen  Dazu
aromatische TamarindensoRRe zum Dippen.

6. MIX VEG PAKORA 2 8,90¢

Knusprig frittierte Gemiisestiicke, frisch und saftig, umhiillt von einem wiirzigen Teig aus
Kichererbsenmehl und aromatischen Krautern.

7. GOBI PAKORA 2 9,90¢

Knusprig frittierte Blumenkohlrdschen, frisch und zart, umhiillt von einem wiirzigen Teig
aus Kichererhsenmehl und feinen Krautern.

8. PANEER PAKORA 10,90¢

Frisch zubereiteter indischer Paneer, mariniert in einer aromatischen Gewirzmischung aus
traditionellen indischen Krdutern und Gewdirzen.

9. FISH PAKORA 12,90¢

Zartes Seelachsfilet, mit frischen Krdutern verfeinert, in einem wiirzigen Kichererbsenmehlteig umhiillt
und schonend in der Fritteuse goldhraun frittiert. AuRen herrlich knusprig, innen saftig und aromatisch -
ein echter Genuss!

10. PANIERTE GARNELEN 12,90¢

Saftige Garnelen, in extra knuspriger Panko-Panade goldbraun frittiert. Serviert mit einer fruchtig-
pikanten SilR-Sauer-Sol3e - ein leichter, aromatischer Genuss mit asiatischer Note.

11. PAPADAM 2,90¢

diinne, knusprige Linsenwaffeln

490¢

9 Vegan
Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung
Hinweise zu enthaltenen Allergenen erhalten Sie von unserem Servicepersonal
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TANDOORI

GRILL SPEZIALITATEN INDISCHE ART

12. SAFRANI CHICKEN TIKKA 22,90¢

Zartes Hahnchenbrustfilet, schonend gebeizt und saftig gegrillt. Aromatisch mariniert mit feinem Safran,
Joghurt und Gewirzen - fiir ein intensives, orientalisch inspiriertes Geschmackserlebnis.

13. CHICKEN TIKKA TANDOORI 19.90¢

Zarte Héhnchenbruststiicke, in einer wiirzigen Joghurt-Gewiirz-Marinade eingelegt und am Spield im
traditionellen Tandoor-Ofen gegrillt. Aulden leicht gerdstet, innen saftig - ein Klassiker der indischen
Kiiche mit rauchigem Aroma.

14. HARYALI MALAI TIKKA (SCHARF) 23.90¢

Zart marinierte Hahnchenbrustfiletstiicke, gegrillt und verfeinert mit einem aromatischen Mix aus Minze
und frischen griinen Krdutern. Frisch, wiirzig und besonders saftig - ideal fiir Liebhaber leichter,
intensiver Aromen.

15. TANDOORI MURGH MALAI

Zarte Hahnchenbrustfilets, mariniert in einer cremigen Cashewnuss-Paste mit feinen Gewiirzen und
traditionell im Lehmofen (Tandoor) gegrillt. Saftig, nussig und voller Aroma - ein edler Genuss der
indischen Kiiche.

16. CHICKEN SEEKH KEBAB 16,90¢

Zwei saftige SpieRe aus fein gewirztem Héhnchenhack, sorgféltig gegrillt und voll intensiver Aromen.
Herzhaft, wiirzig und perfekt als Vorspeise oder Hauptgericht.

17. LAMM TIKKA 26,90¢

Herrlich mariniertes Lammfleisch, zart und saftig, am Spiel auf offener Flamme im traditionellen
Tandoori-Ofen gegrillt. Voller intensiver Aromen mit einem Hauch von Rauch - ein Klassiker der
orientalisch-indischen Grillkunst.

18. SAFTIGES LAMM SHEEKH KEBAB 18,90¢

Saftige SpieRchen aus fein gewiirztem Lammhackfleisch, traditionell zubereitet mit aromatischen
Krdutern und Gewirzen. Herzhaft im Geschmack und ideal vom Grill oder aus dem Tandoor.

19. GEMISCHTE GRILL PLATTE 32,90¢

Eine Zusammenstellung aus unseren kdstlichen Spezialitdten, mit Hahnchenbrust-Filetstiicken, Lammfleisch
20. PANEER TIKKA

Unser hausgemachter indischer Frischkdse (Paneer), mariniert und am Spief® mit Paprika und Zwiebeln 18,90€
geschichtet, im traditionellen Tandoori-Ofen goldbraun gegrillt. Herzhaft, cremig und voll wiirziger
Rastaromen.

22,90¢

Der Tandoor - Tradition aus dem 16. Jahrhundert
Der Tandoor ist ein traditioneller, handgefertigter Lehmofen, der bereits im 16. Jahrhundert entwickelt wurde. Speziell aus Indien importiert, wird er
mit Holzkohle oder Gas befeuert und verleiht Brot und Fleisch ein unverwechselbares, aromatisch-rauchiges Aroma.
Alle unsere Tandoori-Gerichte werden nach der alten Kunst der Mogul-Kdnige zubereitet: Das Fleisch wird 24 Stunden lang in einer wiirzigen
Marinade eingelegt und anschlieBend am SpieR im Tandoor gegart - fiir ein Geschmackserlebnis wie aus dem Herzen Indiens.

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung
Hinweise zu enthaltenen Allergenen erhalten Sie von unserem Servicepersonal
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INSALATA

GRUN & FRISCH
21 MISTA PICCOLA - KLEINER GEMISCHTER SALAT 4,90

Frischer Beilagensalat aus verschiedenen Blattsalaten, Kirschtomaten, Gurken, Karotten und weiteren saisonalen
Zutaten - leicht mariniert und perfekt als Vorspeise oder Beilage.

22. MISTA

Eine bunte Mischung aus verschiedenen Blattsalaten, knackigen Kirschtomaten, feinen Karottenstreifen, 10.90¢
wiirzigen Radieschen, roten Zwiebeln, Gurken und Paprika - frisch, leicht und voller Vitamine. '

EXTRAS

e MOZZARELLA, OLIVEN 350¢
e (ARNELEN 6,20¢
DRESSING NACH WAHL

Kréuter, Balsamico, Jogurt

23. CHICKEN TIKKA SALAT 11,90¢

Frischer, bunter Salat aus knackigen Blattsalaten, Kirschtomaten, Gurken, Paprika und Zwiebeln, garniert mit
saftig gegrillten Hahnchenbruststiicken in wirziger Tikka-Marinade. Leicht, proteinreich und voller Geschmack -

4. TANDOORI MURG MALAI SALAT 11,90¢

Knackige Blattsalate mit frischem Gemiise wie Kirschtomaten, Gurken, Paprika und Zwiebeln, serviert mit zarten,
im Tandoor gegrillten Hahnchenstiicken in einer milden, cremigen Malai-Marinade aus Joghurt, Sahne und feinen
Gewdirzen. Ein harmonisches Zusammenspiel aus Frische und Wiirze - leicht, aromatisch und sdttigend.

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung
Hinweise zu enthaltenen Allergenen erhalten Sie von unserem Servicepersonal
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BIRYANI

GEWURZTER BASMATI-REIS

25. VEGETABLE BIRYANI %2 14,90¢

Aromatisches Reisgericht aus duftendem Basmati-Reis, gemischt mit saisonalem Gemiise und fein abgestimmten
indischen Gewiirzen wie Kreuzkiimmel, Kardamom und Nelken. Schichtweise gegart und mit Safran verfeinert

26. CHICKEN BIRYANI 16,90¢

Zart mariniertes Hahnchenfleisch, geschichtet mit aromatischem Basmati-Reis und verfeinert mit Safran, gebratenen
Zwiebeln und einer traditionellen Mischung aus indischen Gewiirzen. Schonend gegart fiir ein intensives Aroma

27. CHICKEN TIKKA BIRYANI 17.90¢

Saftige, gegrillte Hahnchenstiicke in wiirziger Tikka-Marinade, geschichtet mit aromatischem Basmati-Reis, gerdsteten
Zwiebeln und fein abgestimmten indischen Gewdirzen. Verfeinert mit Safran und Krdutern.

28. LAMM BIRYANI 19,90¢

Zart geschmortes Lammfleisch, mariniert in Joghurt und Gewdrzen, geschichtet mit duftendem Basmati-Reis,
gersteten Zwiebeln und einer edlen Gewiirzmischung aus Kardamom, Nelken, Zimt und Safran. Schonend gegart fiir
vollen Geschmack

29. PRAWN BIRYAN 20,90¢

Aromatischer Basmatireis, geschichtet mit saftigen Garnelen, feinen indischen Gewirzen und frischen Krdutern.
Traditionell im Dum-Stil zubereitet und mit Raita serviert.

FRISCHES TANDOORI NAAN BROT
30. TANDOORI NAAN PLAIN 3,00

Knuspriges, weiches Fladenbrot aus lockerem Hefeteig, frisch im Tandoori-Lehmofen gebacken. Ein Klassiker der
indischen Kiiche - ideal zu Currys und Tandoori-Gerichten.

1. BUTTER NAAN 490¢

Frisch gebackenes indisches Fladenbrot aus Hefeteig, im Tandoor zubereitet und mit aromatischer Butter
verfeinert - weich, duftend und perfekt als Beilage zu allen indischen Gerichten.

2. GARLIC NAAN 5,90¢

Delikates, im Tandoor gebackenes indisches Fladenbrot, mit frischem Knoblauch und Kréutern verfeinert. AuRRen
leicht knusprig, innen weich - ein aromatischer Begleiter zu wiirzigen Currys und Tandoori-Gerichten.

EXTRA SOSSEN

Raita - Wirziger Joghurt-Dip 3.90¢
(remiger Joghurt, verfeinert mit geraspeltem Gemiise und ausgewahlten indischen Gewiirzen.
Mango-Chutney 2.90¢

Silk-fruchtige Spezialitdt aus reifen Mangos, verfeinert mit feinen Gewdirzen.
MinzsolSe mit Joghurt 2,90¢
Erfrischende SolRe aus cremigem Joghurt und frischer Minze, leicht gewiirzt.

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung
Hinweise zu enthaltenen Allergenen erhalten Sie von unserem Servicepersonal
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NAMASTE

VEGETARISCH / VEGAN

35. PALAK PANEER 16,90¢

Wiirziges nordindisches Gericht aus zartem, hausgemachtem Paneer (indischer Frischkdse) in einer
cremigen SpinatsoRe mit aromatischen Gewiirzen. Vegetarisch, nahrstoffreich und voller Geschmack.

4. MATTER PANEER 16,90¢

Hausgemachter indischer Frischkdse (Paneer) in einer mild-wiirzigen Tomaten-Curry-SoRe mit griinen Erbsen.
Ein vegetarischer Klassiker der nordindischen Kiiche - aromatisch, cremig und perfekt mit Reis oder Naan.

35. PANEER MAKHNI 16,90¢

Zarter, hausgemachter indischer Frischkdse in einer cremigen, buttrigen Tomaten-Cashew-Sol%e, fein gewiirzt mit
aromatischen Gewdirzen und einer dezenten SiilRe. Ein beliebter nordindischer Klassiker - mild, samtig und voller
Geschmack.

# 36. DAAL MAKKHNI 14,.90¢

Cremiges Linsengericht aus schwarzen Linsen und roten Bohnen, langsam gekocht mit Butter, Tomaten,
Ingwer, Knoblauch und feinen indischen Gewiirzen. Ein reichhaltiger, vegetarischer Klassiker aus
Nordindien - mild, aromatisch und besonders sattigend.

P 37 BHINDI MASALA 14.90¢

Frische Okraschoten (Bhindi), schonend gebraten mit Zwiebeln, Tomaten und aromatischen indischen
Gewdirzen. Ein vegetarisches, trockenes Curry - herzhaft, leicht scharf und voller Geschmack.

# 38.ALOO GHOBHI MASALA 14,90¢

Ein beliehtes vegetarisches Gericht aus Kartoffeln (Aloo) und Blumenkohl (Gobi), sanft gegart mit Zwiebeln, Tomaten,
Ingwer, Knoblauch und traditionellen indischen Gewrzen. Aromatisch, herzhaft und perfekt zu Reis oder Naan.

? 39 TARKA DAL 1490

Gelbe Linsen, sanft gekocht und verfeinert mit einer aromatischen Tarka aus gebratenem Knoblauch,
Kreuzkimmel und Chili in heiRem 0. Ein klassisches indisches Linsengericht - mild, wiirzig und wohltuend.

# 40. MUSHROOM MATTER MASALA 14,90¢

Frische Champignons und griine Erbsen in einer wiirzigen, tomatenbasierten Currysauce, verfeinert mit Zwiebeln,
Knoblauch, Ingwer und aromatischen indischen Gewiirzen. Ein herzhaftes, vegetarisches Gericht

# 41 ALOO PALAK 14.90¢

Wiirziges Curry aus zarten Kartoffelstiicken (Aloo) und frischem Blattspinat (Palak), sanft gegart mit Zwiebeln,
Tomaten, Knoblauch und traditionellen indischen Gewdirzen. Ein aromatisches, vegetarisches Gericht

Alle vegetarische Gerichte werden nur mit Basmatireis serviert

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung
Hinweise zu enthaltenen Allergenen erhalten Sie von unserem Servicepersonal




RESTAURAMNT - HOTEL - EVENTS

NAMASTE

CURRY & CO

4¢. CHICKEN CURRY 16,90¢

Zartes Hahnchenfleisch, langsam geschmort in einer wiirzigen CurrysoRe aus Tomaten, Zwiebeln,
Ingwer, Knoblauch und fein abgestimmten indischen Gewiirzen. Ein aromatischer Klassiker

43. BUTTER CHICKEN 18,90¢

Zart gegrillte Hahnchenstiicke in einer cremigen, buttrigen Tomaten-Cashew-Sofe, mild gewirzt mit
aromatischen indischen Gewdirzen. Ein beliebter nordindischer Klassiker - sahnig, sanft und voller Geschmack.

44, SAAG CHICKEN 16,90¢

Zarte Hahnchenstiicke, gekocht in einer aromatischen Currysauce aus frischem Blattspinat (Saag),
verfeinert mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer und ausgewdhlten indischen Gewirzen. Ein herzhaftes,
wiirziges Gericht - vollmundig, gesund und besonders aromatisch.

45. CHILLI CHICKEN _# 17,90¢

Knusprig gebratene Hahnchenstiicke in einer pikanten Sauce aus Sojasofl%e, Knoblauch, Ingwer, frischen
Chilis, Paprika und Zwiebeln. Ein Indo-Chinesischer Klassiker - wiirzig, leicht scharf und voll intensiver
Aromen.

46. LAMM-CURRY 18,90¢

Zart geschmortes Lammfleisch in einer reichhaltigen, aromatischen Currysauce aus Tomaten, Zwiebeln,
Ingwer, Knoblauch und einer ausgewogenen Mischung traditioneller indischer Gewdrze. Krdftig im
Geschmack, vollmundig und perfekt zu Reis oder Naan.

47. LAMM-MASALA SEHR SCHARF 2 2 4 2 19,90¢

Zartes Lammfleisch, geschmort in einer kréftig-wiirzigen Masala-SoRe auf Tomaten-Zwiebel-Basis,
verfeinert mit Ingwer, Knoblauch und einer traditionellen Mischung aromatischer indischer Gewdirze.
Herzhaft, aromatisch und perfekt zu Naan oder Basmatireis.

48. SAAG GHOST 19,90¢

Zart geschmortes Lammfleisch in einer aromatischen Spinatsauce (Saag), verfeinert mit Zwiebeln, Knoblauch,
Ingwer und traditionellen indischen Gewdrzen. Ein herzhafter Klassiker der nordindischen Kiiche - cremig,
wiirzig und besonders aromatisch.

49. FISCH-CURRY 18,90¢

Zartes Filet vom Zander in einer feinen Currysauce, verfeinert mit erlesenen Gewiirzen. Dazu Servieren wir
duftenden Basmatireis.

50. PRAWN CURRY 19,90¢

Saftige Garnelen in einer cremigen indischen Currysauce, verfeinert mit traditionellen Gewirzen wie
Kurkuma, Koriander und Kreuzkiimmel. Serviert mit duftendem Basmatireis.

Alle Curry Gerichte werden nur mit Basmatireis serviert

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung
Hinweise zu enthaltenen Allergenen erhalten Sie von unserem Servicepersonal
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MAHLZEIT

SCHNITZEL

70. PANIERTES SCHWEINESCHNITZEL 16,90¢

Zartes Schweineschnitzel, in goldbrauner Panade knusprig ausgebacken. Ein deftiger
Klassiker - aulen kross, innen saftig.

72. JAGERSCHNITZEL 17,50¢

Knusprig paniertes  Schweineschnitzel, Serviert mit einer feinen Riesling-
Pilzrahmsol3e aus frischen Champignons und einer Beilage nach Wahl

/3. PANIERTES PUTENSCHNITZEL 17,50¢

Zartes Putenschnitzel, goldbraun paniert und knusprig ausgebacken. Serviert mit einer feinen
Riesling-Pilzrahmsof3e aus frischen Champignons und einer Beilage nach Wahl

74. PUTENSCHNITZEL NATUR 16,90¢

Zartes Putenschnitzel, goldbraun paniert und knusprig ausgebacken. Serviert mit einer feinen
Riesling-PilzrahmsofRe aus frischen Champignons und einer Beilage nach Wahl

75. HAHNCHENSCHNITZEL PANIERT 16,90¢

Zartes Hahnchenschnitzel, goldbraun paniert und knusprig ausgebacken. Serviert mit einer feinen
Riesling-Pilzrahmsol3e aus frischen Champignons und einer Beilage nach Wahl

76. HAHNCHENSCHNITZEL NATUR 16,50¢

Zartes Hahnchenschnitzel, goldbraun paniert und knusprig ausgebacken. Serviert mit einer feinen
Riesling-Pilzrahmsol3e aus frischen Champignons und einer Beilage nach Wahl

Eine wahlbare Beilage m

e Pommes

e Spitzle

e (emischter Salat

MHHHHH‘
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e Reis
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Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung
Hinweise zu enthaltenen Allergenen erhalten Sie von unserem Servicepersonal
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MAHLZEIT

RHEINGAUER KUCHE

77. HOLZFALLER STEAK 17,90¢

Herzhaft mariniertes Schweinenackensteak, saftig gegrillt und voll im Geschmack. Ein rustikaler
Klassiker - krdftig gewtirzt und ideal fiir Fleischliebhaber. Serviert mit Beilage nach Wahl.

78. FRIKADELLE 13,90¢

Hausgemachte Frikadelle aus herzhaft gewiirztem Hackfleisch, auRen knusprig gebraten,
innen saftig und zart. Ein deftiger Klassiker - serviert mit einer Beilage nach Wahl.

79. SCHWEINEMEDAILLONS IN CHAMPIGNONRAHMSOSSE 17.90¢

Zarte Schweinemedaillons, safti gebraten und serviert mit einer cremigen
Champignonrahmsol3e aus frischen Pilzen. Abgerundet mit einer Beilage nach Wahl

80. RINDERGULASCH IN RIESLINGSOSSE 17,90¢

Zart geschmortes Rindfleisch in einer aromatischen Rieslingsolse mit feinen Kréutern und Gewdrzen.
Vollmundig im Geschmack und serviert mit einer Beilage nach Wahl

81. RINDERBRATEN IN ROTWEINSOSSE 17.90¢

Zart geschmorter Rinderbraten, serviert in einer krdftigen Rotweinsol3e mit feinen Gewtrzen und
aromatischem Fond. Voller Geschmack und perfekt abgerundet - dazu eine Beilage nach Wahl.

82. OMELETT MIT CHAMPIGNONS UND BROT 0,90¢

Locker-leichtes Omelett, frisch zubereitet mit sautierten Champignons und feinen Gewdirzen.
Serviert mit einer Scheibe Brot - ein herzhaftes, vegetarisches Gericht fiir jede Tageszeit.

83. RUHREI MIT GEBRATENEM SPECK UND BROT 9,90¢

Frisch zubereitetes, fluffiges Riihrei, serviert mit knusprig gebratenem Speck und einer Scheibe
Brot. Herzhaft, klassisch und ideal fiir ein starkendes Friihstiick oder eine deftige Mahlzeit.

84. OMELETT MIT GEKOCHTEM SCHINKEN UND BROT 0,90¢

Locker gebratenes Omelett, gefilllt mit zartem gekochtem Schinken und fein gewirzt. Serviert
mit einer Scheibe Brot - ein herzhafter Klassiker fiir Friihstiick oder leichte Mahlzeit.

Eine wdhlbare Beilage

e Pommes

e Spitzle

e (iemischter Salat
e Reis

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung
Hinweise zu enthaltenen Allergenen erhalten Sie von unserem Servicepersonal



KINGS
& QUEENS

KINDER MENU

51. HAHNCHEN NUGGETS 6 STUCK 7.90¢

Sechs knusprig goldbraun panierte Hahnchen-Nuggets, zart und saftig im Inneren.
Belieht bei Grof% und Klein - perfekt als Snack oder mit Beilage nach Wahl

5¢. KINDER-SCHNITZEL 8,90¢

Knusprig gebratenes Schweineschnitzel in goldbrauner Panade, serviert mit Pommes frites und Ketchup -
perfekt fiir kleine Gdste.

53. KINDER FRIKADELLEN 8,90¢

Eine kleine, hausgemachte Frikadelle aus mild gewiirztem Hackfleisch - saftig gebraten und ideal fiir
kleine Esser. Serviert mit einer Beilage nach Wahl.

Ein wdhlbare Beilage

e Pommes
e (iemischter Salat

o Reis

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung
Hinweise zu enthaltenen Allergenen erhalten Sie von unserem Servicepersonal
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DESSERTS

DU DARFST

54. HEISSER KUSS

Ein warmer Schaumkuss mit geschmolzener Schokoladenhiille, serviert mit 2 cl Eierlikdr oder wahlweise
Vanillesol3e - ein siiRes Dessert mit flissigem Genusskern.

53. APFELSTRUDEL 450¢

Feinblittriger Strudelteig, gefiillt mit saftigen Apfeln, Zimt, Rosinen und Zucker - goldbraun gebacken
und herrlich duftend. Serviert mit VanillesoRe, Sahne oder Eis - ein traditionelles Dessert zum
Genief3en.

56. GULAB JAMUN 490¢

Weiche, goldbraun frittierte Milchbdllchen, getrénkt in einem siiRen Rosen- und Kardamom-Sirup. Ein
klassisches indisches Dessert - zart, saftig und verfahrerisch siR.

57. RASMALAI 7,90¢

Zarte, weiche Kdsebdllchen aus Paneer, getrdnkt in aromatisierter, leicht gesiilter Kondensmilch mit
Kardamom und Pistazien. Ein erfrischendes und feines indisches Dessert - cremig, mild und besonders lecker.

58. KULFI - INDISCHES EIS 490¢

Traditionelles indisches Milcheis, langsam eingekocht und aromatisiert mit Kardamom, Safran und
Pistazien. Cremig, intensiv im Geschmack und herrlich erfrischend - ein exotisches Dessert mit echter
Seele.

79. GULAB JAMUN MIT VANILLEEIS 6,20¢

Warme, goldbraune Milchballchen in aromatischem Zuckersirup mit Rosen- und Kardamomduft, serviert mit
einer Kugel cremigem Vanilleeis. Ein himmlisches Zusammenspiel aus warm und kalt - sif, zart und
verfahrerisch.

60 . 2 KUGEL EIS 450¢

Zwei Kugeln cremiges Speiseeis - wéhlbar aus verschiedenen Sorten. Vanille, Schokolade oder Erdbeere

2,90¢

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung
Hinweise zu enthaltenen Allergenen erhalten Sie von unserem Servicepersonal
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WEINKARTE

WEISSWEINE 021 0751

LORCHHAUSER SELIGMACHER 280 1890¢
2022er Lorchh.Seligmacher Roter Riesling Trocken
DACHSBERGER PAMINA EXTRA TROCKEN 530 17,50¢
Winkeler Dachsherg Pamina Qualitatswein, kompromisslos trocken
DACHSBERGER SOUVIGNIER GRIS TROCKEN 530 17,50€
Winkeler Dachsherg Qualitdtswein, trocken
RHEINGAUER RIESLING CLASSIC 2390 1830
Rheingauer Riesling Classic 5 00¢ 1890
RHEINGAUER ROTER RIESLING
Lorchhduser Seligmacher Roter Riesling, Qualitdtswein, feinherh
. 590 1890«
LORCHHAUSER SELIGMACHER
2023er Lorchh. Seligmacher Roter Riesling mild
011 3,90¢

GERNE BIETEN WIR [HNEN ALLE WEINSORTEN ZUM PROBIEREN AN

ROTWEIN & ROSE ST

RHEINGAUER ROSE 500¢  1890¢

202er Oestrich Klosterberg St. Laurent halbtrocken A
RHEINGAUER ROTWEIN 590 1890« \

202¢er Oestrich Klosterberg St. Laurent trocken

RHEINGAUER SPATBURGUNDER 6,90¢ 24,90¢
Rheingau Spatburgunder, Qualitatsrotwein, trocken

SEKT F

RHEINGAUER RIESLING SEKT B.A TROCKEN 0,21 7,20€
RHEINGAUER RIESLING SEKT B.A TROCKEN 0,751 22,90¢

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung
Hinweise zu enthaltenen Allergenen erhalten Sie von unserem Servicepersonal




Bt KUHNS
SF MUHLE

RESTAURANT - HOTEL - EVENTS

GETRANKE

o>
\\ APFELWEIN
0,51 051
APFELWEIN AUS EIGENER KELTERUNG 450¢  6,50¢
ganz nach Wunsch pur,siR oder sauer gespritzt

SPIRITUOSEN

02
0BSTWASSER 2,00¢
KIRSCHWASSER 2,00¢
IWETSCHGENWASSER 2,00¢
WILLIAMS-CHRIST 2,00¢
PFIRSICH LIKOR 2,90¢
TRESTEBRAND 2,00¢
WEINHEFEBRAND 2,00¢
Weinhefebrand im Holzfass gereift

WEINBRAND 3,20€

Alter Weinbrand VSOP

KELLER FEUER 52 % VOL 3,20¢
QUITTENBRAND 40 % VOL 3,20¢
WALNUSSLIKOR 3,206
JAGERMEISTER 3,20¢
HAVANA RUM 3,20¢

AVERNA 450 DAd
RAMAZOTT] 450¢ DA

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung
Hinweise zu enthaltenen Allergenen erhalten Sie von unserem Servicepersonal




GETRANKE

BIER

ERDINGER HEFE WEIZEN

ERDINGER WEIZEN ALKOHOLFREI

ERDINGER WEIZEN DUNKEL

KROMBACHER Pils
BITBURGER PILS
KOSTRITZER DUNKEL BIER
RADLER

JEVER FUN ALKOHOLFREI
KING FISHER INDISCHES BIER
COBRA INDISCHES BIER

WHISKY

JACK DANIELS
CHIVAS REGAL 12

SPEZIAL

APEROL SPRITZ
LILLET WILDBERRY

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung

0,33l
0,33l
0,331
0,331
0,331
0,331
0,331

031

5,50¢
9,50¢

9,50¢

3,00¢
3,20¢
3,50¢
3,20¢
3,50¢

9,50¢
5,50¢

04cl
6,50¢

750¢

/50¢
750¢

Hinweise zu enthaltenen Allergenen erhalten Sie von unserem Servicepersonal



KUHNS

oo
GETRANKE
SAFT & SCHORLEN N
APFELSAFT 3,00¢ 4.90¢
TRAUBENSAFT 350¢ 5,90¢
APFELSAFT SCHORLE 3,50¢ 490¢
TRAUBENSAFT SCHORLE 3 50¢€ 7,90¢
ORANGENSAFT 3,50¢ 5,90¢
MANGOSAFT 350¢€ 7,90¢
LASSI (SUSS ODER SALZIG) 490¢
MANGO LASSI 5,90¢
WARME GETRANKE

ESPRESSO 2,90¢
P DOPPELTER ESPRESSO 4,20¢
C;.—ljv KAFFEE CREMA 3,80¢€
@ CAPPUCCIND 450¢
LATTE MACCHIATO 450¢
AMERICANO 4,20¢
GLASTEE j50¢

Schwarzer, Griiner, Krduter, Friichte, Rooibos, Waldfrucht und Minz - Tee

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung
Hinweise zu enthaltenen Allergenen erhalten Sie von unserem Servicepersonal




KUHNS
MUHLE

RESTAURAMT - HOTEL - EVE

GETRANKE

SOFTGETRANKE

COCA COLA 0,33l 350¢
COCA COLA ZERD 033l 350¢
FANTA 033l 350¢
SPRITE 033 350¢
MEZZ0 MIX 033 350¢
SCHWEPPES BITTER LEMON 02l 2.90¢
SCHWEPPES GINGER ALE 0.2l 2,90¢
SCHWEPPES TONIC WATER 0.l 2.90¢

SODA & LIMONADE

Tafelwasser Karaffe (spritzig/stil) 051 071
3L|Lr1|est[tzezz|$rt§;een (\;Vraarrzlgea,rl"’linze, Ingwer 4.30¢ 790¢
0,25 0,71l
MINERALWASSER FLASCHE  (Classic, Medium oder still) 300¢ 6.00¢

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung
Hinweise zu enthaltenen Allergenen erhalten Sie von unserem Servicepersonal




KUHNS
MUHLE

RESTAURAMT - HOTEL - EVE

GETRANKE

ELEPHANT BAY EISTEE

POMEGRANATE EISTEE-GRANATAPFEL-EISTEE 4.20¢
PEACH EISTEE-PFIRSICH-EISTEE 430¢
WATERMELON EISTEE-WASSERMELONEN-EISTEE 430¢
LEMON EISTEE-ZITRONEN-EISTEE 4,50¢
LEMONADE LIME MINT-LIMONADE LIMETTE MINZE 450¢
MANGO PINEAPPLE EISTEE-MANGO-ANANAS-EISTEE 450¢

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung
Hinweise zu enthaltenen Allergenen erhalten Sie von unserem Servicepersonal



